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ELOTERJESZTES

Elelmezési tevékenység témaellérzése
a Hajduszoboszléi Intézménynikddteté Kbzponthoz tartozé 3 konyhanal

Tisztelt Gazdasagi Bizottsag!

A HajdUszoboszl6 Varos Onkormanyzat iranyitdsa dkrtozé Hajdiszoboszloi
Intézménynikodteth Kozpont 3 konyhajanal a bélsellersrzés elvégezte az Elelmezési
tevékenység témaellérzése cim, 2016. koltségvetési évekre vonatkozé elteast.

Az ellersrzési jelentésekben foglaltakat az eflerdtt szervezeti egység vedgvel
egyeztettik, az abban foglalt megallapitasokreegstel nem érkezett.

A jelentésben foglalt megallapitasok kijavitasargogutéd Hajduszoboszléi Gazdasagi
Szolgaltatd Intézmény igazgatdja intézkedési tet/dészitett, melyeket a bélgllensrzési
vezet fellilvizsgalt és elfogadott.

Kérem a Tisztelt Bizottsagot, hogy az elereési jelentéseket és az abban foglalt
megallapitasokat a hatarozati javaslatnak megdfetelogadja el.

Hatarozati javaslat:

HajdUszoboszlé Varos Onkormanyzata Gazdasagi Béwdtaz Onkormanyzat iranyitasa ala
tartoz6 HajduszoboszI6i Intézméngkddtett Kozpontndl elvégzett, az élelmezési
tevekenység témaellérzéséél készitett jelentéseket elfogadia.

Hajduszoboszlé, 2017. februar 13.

/:Dr. Korpos Szabolcs:/
megbizott jegyk



Big-Audit Kit.

4026 Debrecen, Garai u. 4. fsz. 1.
4" (06-30) 953-6107
&/FAX (06-52) 323-534

. Szamu példany

ELLEN ORZESI JELENTES ES VEZETOI OSSZEFOGLALO
Az élelmezési tevékenység témaell@mzésésl

Iktatbszam: HI/5/6/1/2016
Ellenérzés szamaHI1/5/2016

Targy: Vezebi 6sszefoglald

HajduszoboszI6i Polgarmesteri Hivatal
Dr. Korpos Szabolcs aljegyi# részére

Tisztelt Aljegyzé Ur!

Az ellerbrzési programnak megfet@n a bel§ ellersrzés elvégezte az Elelmezési
tevékenység témaellérzését a HajdlszoboszIdi Intézmérnkdtety Kozponthoz
tartozé 3 konyhanal, amebjraz elkészilt ellefrzési jelentést ezaton megkuldom.

A vizsgalat célja a HajduszoboszI6i Intézmeérikadtet) Kozponthoz tartoz&zép
Ern 6 Kdzépiskolai Kollégiumban mikddé Konyha miikddésének ellginzése,
beszerzések vizsgalata, normak, kéltségek és bekéeszevetése volt.

A vizsgalat soran felmertik és értékeltik:

= A Konyhak nmikddésének iranyitasat

= A Konyhak mikodéséhez sziikséges szakhat6sagi engedélyek rheghttié
tartalmat

= A Konyhak mikddésének szabalyozottsagat

= A Konyhak mikédésevel kapcsolatos adatok rogzitési rendszeesrz€rzések
bevételezése, felhasznalas, étkeayilvantartasa)

= Konyhak dolgozdk létszamat, Osszetételét, iskokgzettségét, szukseges
egészséqgugyi vizsgalatok meglétét, oktatasokon Kauéddelmi- és
tazvédelmi oktatés; Elelmiszer-higiéniai, régegbiztositasi es
kornyezetvédelmi HACCP oktatas) valo részvétel atfeat

= Dolgozadi létszam és ellatando feladatok 6sszhangjat



A Konyhak kihasznaltsagat

Beszerzések, széidések szabalysaeségét, nyilvantartasat

Felhasznalt nyersanyag mennyiség dokumentalasat

Etke®i |étszam felmérésénekiZési adagszam megallapitasat
Onkormanyzat Képviséitestiilete altal elfogadott étkezési alapanyag-aorm
betartasat

Meg vagyunk g§zédve arrdl, hogy az elvégzett munka elégséges Whlba hogy
megalapozott véleményt formalhassunk.

Fobb megallapitasaink a kévetkeék:

Az ellerbrz6tt konyhakat tUzemeletHajduszoboszloi Intézményikodtet
Kbdzpont alapité okirattal €s iranyito szerv altalghagyott SZMSZ-el rendel-
kezik. Az intézmény alaptevékenysége keretébenivadédzé és melegit
konyhak lizemeltetését.

A tevékenységet veé§z Kozétkeztetési csoport feladat- és hataskorét az
SZMSZ 2.10. pontja tartalmazza.

Az ellerdrzott, Szép Eré Kozépiskolai Kollégium telephelyenitkddsé kony-
ha 700 adag napbfési adagszammal kiadottikodési engedéllyel rendelke-
zik.

A kereskedelendt sz6l6 2005. évi CLXIV. tv. szerint &It kereskedelmi te-
vékenység bejelentése a konyha vonatkozasabanaongmttmeg.

A Hajduszoboszléi Intézményithodteth Kbzpont az ellebrzott konyha teve-
kenységére kiterjesztett, megfélehrtalmu élelmezési szabalyzattal rendelke-
zik. A szabalyzat szerinti engedélyezéitdsi adagszam nincs 6sszhangban a
Kormanyhivatal altal kiadott engedélyen szesegdagszammal.

Az intézmény a konyhéra vonatkozéan HACCP kézikveyvendelkezik. A
kézikonyvet készit H.L.P.V. Office Kft.-re vonatkozéan nincs informaar-
rol, hogy ilyen tevékenység végzésére jogosullietye tagjai, vagy alkalma-
zottai kozul ki rendelkezik olyan képesitéssel alapjan ez a tevékenység vé-
gezhed.

A kézikbnyv szerinti ellebrzésekél az ellerbrz6 lapok vezetése — a mintave-
teles elledrzés tapasztalatai alapjan — folyamatos.

A 2016. 09. 05-n elvégzett HACCP fellulvizsgéalat dwientalt.

A konyha ntikddéséhez szilkséges élelmiszer beszerzésekheztsekedde-
seket a Hajduszoboszléi Intézménikadteth Kbzpont kotdtte meg a beszalli-
tokkal. A gazdalkodasi jogkoroket a keretsdelsek megkotésekor — egy ki-
vétellel — betartottdk. A beszallitok a HACCP igasok masolatat a szérz
déshez csatoltak, vagy annak megf@tayilatkoztak.

A keretszerédéseken belill az élelmiszerek konkrét megrendelémgysza-
balynak megfelél tartalmi "Megrendelés"-eken hetente torténik.

A konyha mniikbdésével kapcsolatos adatokat a REPETA WIN progaam
rogzitik.



A bevételezések — kiadasok mintavételes 8itsgse soran eltérést, hianyossa-
got nem tapasztaltunk. Az eli@métt, 2016. szeptember 30-i fordulénappal el-
végzett leltarozas dokumentumai alapjan a konyvetésinti érték és a lelta-
rozds sordn mennyiségi felvétellel megallapitatyléges érték kozott eltérés
nem volt.

= Az étkedi létszam élelmezésvedeteszére tortéhjelentésének gyakorlataval
a kovetked napi Hzés tervezéséhez a létszam adatok biztositottak.

*= A 2016. januar — november havi adatok alapjan azofnanyzat Képvisék
testilete altal megallapitott nyersanyagnormakat lépték tul.

= A téritési dijak megallapitasa soran nem végezmékgasokat annak megal-
lapitasara, hogy a téritési dij biztositja-e a BZ& (IV. 30.) EMMI rendelet-
nek megfelal, a kdzétkeztetésre vonatkozé taplalkozas-egésggeglbira-
sok betartasat.

= A konyhai dolgozdk az alkalmazasi feltételként nmaghozott hatosagi erkol-
csi bizonyitvannyal, valamint munkakorik ellatasAlsaikséges végzettseg-
gel rendelkeznek, a sziikséges egészségugyi vimsgaa elledrzést megéil-
z6 egy éven belll részt vettek.

A konyhai dolgozok élelmiszer-higiéniai, nésegbiztositasi €s kérnyezetvé-
delmi HACCP oktatasban, valamint munkavédelmi-tigsédelmi oktatdsban
részesiltek.

A Kollégiumban az étkezési téritési dijak beszetids#nkszamlara tortén
befizetését megbizassal és a pénzkezelésre voodidelsségi nyilatkozat-
tal rendelke& Szics J6zsefné analitikus nyilvantarté végzi.

» A konyhai dolgozdk létszama 14, febldl az ellerdrzés idpontjadban 14 fi-
zetés nélklli szabadsagon volt. A helyi sajatodsdigiigyelembe véve, a 11
fés Iétszamot (tekintve a folyamatodikodést és a kihasznaltsdgot) ésszer
lenne 1 vagy 2dvel megnovelni. A konyha kihasznaltsaga a 2016uiee
f6zott ebéd adagszamok alapjan 90 — 115%-0s volizésit adagszam tébb
honapban is meghaladta az engedélyeéeéisi adagszamot.

= Az étlapok mintavételes vizsgalata alapjan a konydwéételek valtozatossaga
jO, a 80%-ot meghaladta.

Megallapitasokhoz kapcsolddo javaslataink az alabbk:

» A Hajduszoboszl6i Intézményikodteth Kozpont alapité okiratdban és
Szervezeti és Kkodési Szabalyzatdban meghatarozott alaptevékemység
keretében végezte &z és melegiét konyhak Uzemeltetését.

= Az ellertrzott, Szép Eréh Kodzépiskolai Kollégium telephelyen ikddd
konyha a szikségesikodesi engedéllyel rendelkezik.

A kereskedelendt szOl6 2005. eévi CLXIV. tv. szerinti bejelentési
kotelezettséget a kereskedelmi tevékenységek végekdeltételeifl sz6lo
210/2009. (IX. 29.) Korm.rend. 6. 8 (1) bek. sztriadattartalommal
teljesiteni kell.



A konyha tevékenysége szabalyozott. A szabdlyoZagsi adagszamra
vonatkoz6 adatat a Kormanyhivatal altal kiadott eslélyen szerefll
adagszamnak megfebein modositani kell.

= A HACCP kézikonyv elkészitésére sz@titt H.L.P.V. Office Kft-tl be kell
szerezni a nyilatkozatot arra vonatkozéan, hogywekenység veégzésehez
szilkséges engedeéllyel, illetve a munkat ¥&ga megfeled képesitéssel ren-
delkeznek.

vizsgélata soran hianyossagot nem tapasztaltunk.

» A beszerzések, széesek vizsgélata alapjan megéllapitott, 1 tétediddor-
dulé hianyossagot meg kell sziintetni.

= A konyha niikddésével kapcsolatos adatok rogzitése a REPETA pvdy-
ramban megfeléken tortént.

» Az engedélyezett alapanyag normét a vizsgéitadkban nem lépték tul.

= Javasolom, hogy az intézmény tegyen javaslatot pvikéb-testiletnek a
37/2014. (IV. 30.) EMMI rendeletnek megfdieh kozétkeztetésre vonatkozé
taplalkozas-egészsegugybighsok betartasanak figyelembe vételére a téritési
dij megallapitasa soran.

= A konyhai dolgozok az alkalmazasi feltételeknek faktek. A 2016. évid-
zési adagszamok és a helyi sajatossagok alapjasgiwm a konyhai dolgo-
z0k létszamanak felllvizsgalatat, 1 vagyo2el tortérd 1étszamnovelés meg-
fontolasat.

A megallapitdsok és a javaslatok részletes leaasdlerdrzési jelentésben talalhato.

Az ellerbrzési jelentést az elléreitt terilet vezeéjével egyeztettilk, az abban foglalt
megallapitasokra észrevetel nem érkezett.

Az ellersrzés nyoman kialakitott véleményem a vizsgalt &drdll illetve folyamatrol
0sszességében Meqgfelelé

Korlatozottan megfelél
Gyenge

Kritikus

Elégtelen

Debrecen, 2017. januar 19.

Y

Nagy Csaba
belss ellenérzési vezed



HAJDUSZOBOSZLOI GAZDASAGI SZOLGALTATO INTEZMENY
4200 Hajdvszoboszlé, Rdkdczi ii. 58-64.
Tel.:52-273-135

Iktatészam: 11/19-2/2017.

INTEZKEDESI TERV

(A 2016. IV. negyedévben végzett HI/5/5/1/2016 szami belsé ellenérzés megallapitasai
alapjan) Génczy Pal u. 15. szam alatti konyha telephely

S.sz. | Feladatok Hataridé Felelds
1. Kereskedelmi tevékenység bejelentése folyamatban igazgatd
A konyha f6zési adagszémanak pontositésa élelmezési
folyamatban B
csoportvezeto
3 H:L:P:V Office Kft-t6] nyilatkozatok élelmezési
\ folyamatban 3
beszerzése csoportvezetd
4. Anyagatveteh ellendrzési lap folyamatos 2017.01.31. élelmezési .
vezetése csoportvezetd
S. Szerz6dések feliilvizsgalata 2017.01.31 élelmezési .
csoportvezetd
6. Létszamnovelés 2017.02.06. igazgato
HajdiiszoboszIo, 2017. februdr 07.
Udvizlettel: ‘
A ; Luv,j,‘
i " ‘Nagyné Dede Adél
: igazgato




Big-Audit Kft.

4026 Debrecen, Garai u. 4. fsz. 1.
& (06-30) 953-6107
&'FAX (06-52) 323-534

. Szamu példany

ELLEN ORZESI JELENTES ES VEZETOI OSSZEFOGLALO

Az élelmezési tevékenység temaell@zesésl

Iktatoszam: HI/5/6/2/2016

Ellenérzés szamaHI1/5/2016

Targy: Vezebi 0sszefoglalo

HajduszoboszIbi Polgarmesteri Hivatal
Dr. Korpos Szabolcs aljegyi# részére

Tisztelt Jegy# Ur!

Az ellerbrzési programnak megfet@n a bel§ ellersrzés elvégezte az Elelmezési
tevékenység témaellérzését a Hajdlszoboszldi Intézmérikdtety Kozponthoz
tartozé 3 konyhanal, amebjraz elkészilt ellefrzési jelentést ezaton megkuldom.

A vizsgalat célja a HajduszoboszI6i Intézmeérikadtety Kozponthoz tartozé
Gonczy Pal Sport és Két Tanitasi Nyel¥ Altalanos Iskolaban mikddé Konyha
mikodésének elléginzése, beszerzések vizsgalata, normak, koltségedvéselek
dsszevetése volt.

A vizsgalat soran felmeértik és értékeltik:

= A Konyhak mikodésének iranyitaséat

= A Konyhak mikodéséhez sziikséges szakhatosagi engedélyek rheghetié
tartalmat

= A Konyhak mikddésének szabalyozottsagat

= A Konyhak mikddésével kapcsolatos adatok rogzitési rendsZsesrzérzések
bevételezése, felhasznalas, étkeayilvantartasa)

= Konyhak dolgozdk létszamat, Osszetételét, iskokgzettségét, szikséges
egészseqgugyi vizsgalatok meglétét, oktatasokon Keauédelmi- és
tizvédelmi oktatés; Elelmiszer-higiéniai, ragegbiztositasi és
kornyezetvédelmi HACCP oktatas) val6 részvétel atrpeat

» Dolgozoi létszam és ellatando feladatok 6sszhangjét
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A Konyhé&k kihasznéltsagat

Beszerzések, széidések szabalyszeségét, nyilvantartasat

Felhasznalt nyersanyag mennyiség dokumentalaséat

Etkesi étszam felmérésénekgzési adagszam megallapitasat
Onkormanyzat Képviséitestiilete altal elfogadott étkezési alapanyag-aorm
betartasat

Meg vagyunk ggzédve arrol, hogy az elvégzett munka elégséges wWhlba hogy
megalapozott véleményt formalhassunk.

Fobb megallapitasaink a kévetkeék:

Az ellerbrzott konyhakat GzemeligtHajduszoboszl6i Intézményikodtets
Kdzpont alapitd okirattal és iranyitd szerv altalghagyott SZMSZ-el rendel-
kezik. Az intézmény alaptevékenysége keretébeniveédgédzé és melegit
konyhak tizemeltetését.

A tevékenységet veéz Kozétkeztetési csoport feladat- és hataskorét az
SZMSZ 2.10. pontja tartalmazza.

Az ellersrzott, Gonczy Pal Sport és Két Tanitasi NyieMtalanos Iskola te-
lephelyen nikéds konyha 600 adag nagiZési adagszammal kiadottikddé-
si engedéllyel rendelkezik. A kereskedeléhsz6lé 2005. évi CLXIV. tv. sze-
rint eldirt kereskedelmi tevékenység bejelentése a konygratkozasaban
nem toértént meg.

A Hajduszoboszloi Intézményikodtets Kozpont az ellebrzott konyha tevé-
kenységére kiterjesztett, megféleartalmu élelmezési szabalyzattal rendelke-
zik.

Az intézmény a konyhéra vonatkozéan HACCP kézikveyvendelkezik. A
kézikonyvet készit H.L.P.V. Office Kft.-re vonatkozéan nincs informaar-

rol, hogy ilyen tevékenység végzésére jogosullietye tagjai, vagy alkalma-
zottai kozul ki rendelkezik olyan képesitéssel alapjan ez a tevékenység vé-
gezhed.

A kézikonyv szerinti ellebrzésekél az ellerdrzé lapok vezetése — az anyagét-
vételi ellerbrzési lapon kivil — folyamatos.

A 2016. 09. 05-n elvégzett HACCP fellulvizsgéalat dientalt.

A konyha ntikddéséhez szilkséges élelmiszer beszerzésekheztsekedde-
seket a Hajduszoboszléi Intézmérikadteth Kbzpont kototte meg a beszalli-
tokkal. A gazdalkodasi jogkoroket a keretsdelisek megkotésekor — egy ki-
vétellel — betartottdk. A beszallitok a HACCP igasok méasolatat a szérz
déshez csatoltak, vagy annak megf@tayilatkoztak.

A keretszerédéseken belill az élelmiszerek konkrét megrendelémgysza-
balynak megfelél tartalmu "Megrendelés"-eken torténik.

A konyha niikbdésével kapcsolatos adatokat a REPETA WIN progaam
rogzitik.

A bevételezések — kiadasok — havi zardsok minteesetdlerirzése soran elté-
rést, hianyossagot nem tapasztaltunk. Az éfigitt, 2016. szeptember 30-i
forduldnappal elvégzett leltarozas dokumentumajataeltérés nem volt.
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= Az étkedi létszam élelmezésvedetészére tortéhjelentésének gyakorlataval
a kovetked napi Hzeés tervezéséhez a létszam adatok biztositottak.

*= A 2016. januar — november havi adatok alapjan akzofnanyzat Képvisét
testllete &ltal megallapitott nyersanyagnormakesrtmstak.

= A téritési dijak megallapitasa soran nem végeznéikngasokat annak megal-
lapitasara, hogy a téritési dij biztositja-e a BZ& (IV. 30.) EMMI rendelet-
nek megfelal, a kdozétkeztetésre vonatkozo taplalkozas-egésggieekiiraso-
kat.

= A konyhai dolgozok az alkalmazasi feltételként megghozott hatosagi erkol-
csi bizonyitvannyal, valamint munkakorik ellatasAlsatiikséges végzettség-
gel rendelkeznek, a sziikséges egészségugyi virsgaa ellefirzést megél-
z6 egy éven belll részt vettek.

A konyhai dolgozok élelmiszer-higiéniai, nésegbiztositasi és kdrnyezetvé-
delmi HACCP oktatasban részesultek, munkavédelmiizvédelmi oktatas-
ban 1 & kivételével részesiltek.

= A konyhai dolgozok létszama 8,fami a helyi sajatossagokat figyelembe vé-
ve, redlis. A konyha kihasznaltsaga a 2016-os éWmitt ebéd adagszamok
alapjan 60 — 65%-0s.

= Az étlapok mintavételes vizsgalata alapjan a konydwéételek valtozatossaga
jO, a 80%-ot meghaladta.

Megallapitasokhoz kapcsolddo javaslataink az alabbk:

= A Hajduszoboszl6i Intézményikodteth Kozpont alapitd okiratdban és
Szervezeti és kodési Szabalyzatdban meghatarozott alaptevékemység
keretében végezte &zb €s melegit konyhak tzemeltetéseét.

= Az ellerrzétt, Gonczy Pal Sport és Két Tanitasi NyeWltalanos Iskola
telephelyen rikddé 600 adagos konyha a szikségedskddési engedéllyel
rendelkezik.
A Kkereskedelenét sz6l6 2005. évi CLXIV. tv. szerinti bejelentési
kotelezettséget a kereskedelmi tevékenységek végeksteltételeisl szolo
210/2009. (IX. 29.) Korm.rend. 6. 8§ (1) bek. szeriadattartalommal
teljesiteni kell.

A konyha tevékenysége szabalyozott.

= A HACCP kézikonyv elkészitésére szaatt H.L.P.V. Office Kft-tl be kell
szerezni a nyilatkozatot arra vonatkozéan, hogywekenység végzéséhez
szikséges engedéllyel, illetve a munkat w&ga megfeled képesitéssel ren-
delkeznek.

VA

= A HACCP rendszer dokumentéciéjanak vizsgalata saaanyagatvételi el-
lenérzési lap vezetésénél talalt hiAnyossag megszéetetelekében a doku-
mentécioé pontos vezetésere nagyobb figyelmet &adiitani.



A beszerzések, szédeések vizsgalata alapjan megallapitott, 1 téteditdor-
dulé hianyossagot meg kell sziintetni.

A konyha ntikddésével kapcsolatos adatok régzitéese a REPETA pviy-
ramban megfeléken tortént.

Az engedélyezett alapanyag normat a vizsgéhzdkban betartottak.

Javasolom, hogy az intézmény tegyen javaslatot pvikéb-testiletnek a
37/2014. (IV. 30.) EMMI rendeletnek megfdieh kozétkeztetésre vonatkozo
taplalkozas-egészségugybihsok betartasanak figyelembe vételére a téritési
dij megallapitasa soran.

A konyhai dolgozok az alkalmazasi feltételeknek fakdtek. Munkavédelmi-
és tizvédelmi oktatasban & konyhai kisegii nem részeslult. Részére az okta-
tast potlélag meg kell tartani.

A megallapitasok és a javaslatok részletes leaasdlerdrzési jelentésben talalhato.

Az ellerdrzeési jelentést az ellérettt tertlet vezéjevel egyeztettilk, az abban foglalt
megallapitasokra észrevétel nem érkezett.

Az ellerdrzés nyoman kialakitott véleményem a vizsgalt &dréll illetve folyamatrol
0sszessegeben Meqgfelelé

Korlatozottan megfelél
Gyenge

Kritikus

Elégtelen

Debrecen, 2017. januar 19.

LW

Nagy Csaba
belss ellenérzési vezed
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HAJDUSZOBOSZLOI GAZDASAGI SZOLGALTATO INTEZMENY
4200 Hajduszoboszlo, Rikoczi i 58-64.
Tel.:52-273-135

Iktatoszam: 11/19-3/2017.

INTEZKEDESI TERV

(A 2016. IV. negyedévben végzett HI/5/5/2/2016 szam belsé ellendrzés megallapitésai
alapjan) Gonczy Pal u. 7. szam alatti konyha telephely

S.sz. | Feladatok Hatdridé Felelds
1. Kereskedelmi tevékenység bejelentése folyamatban igazgato
H:L:P:V Office Kft-t61 nyilatkozatok élelmezési
b 2 folyamatban A
eszerzése csoportvezetd
3. Anyagatvételi ellen6rzési lap folyamatos élelmezési
p 2017.01.31. i
vezetése csoportvezetd
4. Szerzédések feliilvizsgalata 2017.01.31. élelmezési )
csoportvezetod
L Munkavédelmi oktatés 2017.02.06. élelmezési )
csoportvezetd

HajdiiszoboszI, 2017. februdr 07.

Udvizlettel:

=/ Nagyné DedéZAde’l
igazgato
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Big-Audit Kft.

4026 Debrecen, Garai u. 4. fsz. 1.
4" (06-30) 953-6107
&'FAX (06-52) 323-534

. Szamu példany

ELLEN ORZESI JELENTES ES VEZETOI OSSZEFOGLALO

Az élelmezési tevékenység temaell@zesésl

Iktatbszam: HI/5/6/3/2016
Ellenérzés szamaHI1/5/2016

Targy: Vezebi 0sszefoglalo

HajduszoboszIbi Polgarmesteri Hivatal
Dr. Korpos Szabolcs aljegyi# részére

Tisztelt Aljegyzé Ur!

Az ellerbrzési programnak megfetan a belé ellersrzés elvégezte az Elelmezési
tevékenység témaellérzését a Hajduszoboszldi Intézmérnkadtett Kozponthoz
tartozo 3 konyhanal, ametifraz elkésziilt ellefrzési jelentést ezuton megkuldém.

A vizsgalat célja a HajduszoboszI6i Intezméiijddtets Kozponthoz tartozo
Thokoly Imre Kéttannyelvii Altalanos Iskolaban mikédé Konyha mikodésének
ellendrzése, beszerzések vizsgélata, normak, koltségekveselek dsszevetése volt.

A vizsgalat soran felmeértik és értékeltik:

= A Konyhak mikodésének iranyitasat

= A Konyhak mikoédéséhez sziikséges szakhatosagi engedélyek reghetié
tartalmat

= A Konyhak mikddésének szabalyozottsagat

= A Konyhak mikddésével kapcsolatos adatok rogzitési rendsZsesr¢rzések
bevételezése, felhasznalas, étkeayilvantartasa)

= Konyhak dolgozdk létszamat, Osszetételét, iskokgzettségét, szikséges
egészseqgugyi vizsgalatok meglétét, oktatasokon Kauéddelmi- és
tizvédelmi oktatés; Elelmiszer-higiéniai, régegbiztositasi és
kornyezetvédelmi HACCP oktatas) vald részvétel atrpeat

» Dolgozoi létszam és ellatando feladatok 6sszhangjét
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= A Konyhak kihasznaltsagat

= Beszerzések, széések szabalysaeségét, nyilvantartasat

» Felhasznalt nyersanyag mennyiség dokumentalasat

= Etke®di létszam felmérésénelgAési adagszam megallapitasat

= Onkormanyzat Képviséitestillete altal elfogadott étkezési alapanyagnorma
betartasat

Meg vagyunk ggzédve arrol, hogy az elvégzett munka elégséges wWhlba hogy
megalapozott véleményt formalhassunk.

Fobb megallapitasaink a kévetkeék:

= Az ellersrzott konyhakat UzemelietHajduszoboszIdi Intézményikddtet
Kbdzpont alapité okirattal €s iranyito szerv altalghagyott SZMSZ-el rendel-
kezik. Az intézmény alaptevékenysége keretébenivadédzé és melegit
konyhak lizemeltetését.

A tevékenységet veé§z Kozétkeztetési csoport feladat- és hataskorét az
SZMSZ 2.10. pontja tartalmazza.

= Az ellersrzétt, Thokoly Imre Kéttannyelv Altalanos Iskola telephelyen im
kods konyha 600 adag napifési adagszammal kiadottikdési engedéllyel
rendelkezik.

A kereskedelendit sz6l6 2005. évi CLXIV. tv. szerint &It kereskedelmi te-
vékenység bejelentése a konyha vonatkozasabanongmttmeg.

= A Hajduszoboszloi Intézményikodteth Kozpont az ellebrzott konyha teve-
kenységére kiterjesztett, megfélehrtalmu élelmezési szabalyzattal rendelke-
zik. A szabalyzat szerinti engedélyezéitdsi adagszam nincs 6sszhangban a
Kormanyhivatal altal kiadott engedélyen szesegrdagszammal.

= Az intézmény a konyhara vonatkozoan HACCP kézikgelvendelkezik. A
kézikonyvet készét H.L.P.V. Office Kft.-re vonatkozéan nincs informéar-
rol, hogy ilyen tevékenység végzésére jogosullietye tagjai, vagy alkalma-
zottai kozll ki rendelkezik olyan képesitéssel alapjan ez a tevékenység veé-
gezheb.

= A kézikonyv szerinti ellebrzésekél az ellerdrzé lapok vezetése — az anyagat-
vételi ellerbrzési lap kivételével — folyamatos.

A 2016. 09. 05-én elvégzett HACCP felllvizsgélakutaentalt.

= A konyha niikddéséhez sziikséges élelmiszer beszerzésekhegtszkefide-
seket a Hajduszoboszl6i Intézménikndtet) Kbzpont kdtotte meg a beszalli-
tokkal. A gazdalkodasi jogkdroket a keretsdelzsek megkotésekor — egy ki-
vétellel — betartottak. A beszallitok a HACCP igasok masolatat a szérz
déshez csatolték, vagy annak meglt@tayilatkoztak.

A keretszerédéseken belil az élelmiszerek konkrét megrendelémmysza-
balynak megfelél tartalmid "Megrendelés"-eken hetente torténik.
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A konyha niikbdésével kapcsolatos adatokat a REPETA WIN progaam
rogzitik.

A bevételezések — kiadasok — havi zardsok minteesetdlerirzése soran elté-
rést, hianyossagot nem tapasztaltunk. Az éfigitt, 2016. szeptember 30-i
fordulonappal elvégzett leltarozas dokumentumapjalaa kdnyvelés szerinti
erték és a leltarozas soran mennyisegi felvételkgallapitott tényleges értek
kozott eltérés nem volt.

Az étkedi létszam élelmezésvedatészére tortéhjelentésének gyakorlataval
a kovetked napi Hzeés tervezéséhez a létszam adatok biztositottak.

A 2016. januar — november havi adatok alapjan azo@nanyzat Képvisét
testllete &ltal megallapitott nyersanyagnormakesrtustak.

A téritési dijak megallapitasa soran nem végeznéikngasokat annak megal-
lapitasara, hogy a téritési dij biztositja-e a BZ& (IV. 30.) EMMI rendelet-
nek megfelal, a kozétkeztetésre vonatkozé taplalkozas-egésggeglbira-
sok betartasat.

A konyhai dolgozok munkakoérik ellatasahoz szikségezettséggel rendel-
keznek, az alkalmazasi feltételként meghatarozattbdagi erkoélcsi bizonyit-
vannyal

1 f6 kivételével rendelkeznek, a szikséges egészséginggalaton az ellen-
6rzést megéiz6 egy éven belll részt vettek.

A konyhai dolgozok élelmiszer-higiéniai, nésegbiztositasi €s kérnyezetvé-
delmi HACCP oktatasban részesiltek, munkavédelmitizvédelmi oktatas-
ban 1 & kivételével részesiltek.

A konyhai dolgozok létszama 10,febldl 1 f6 2013. oOta fizetés nélkili sza-
badsagon van, igy a tényleges létszané. Afkonyha Uzemeltetéséhez szik-
séges létszamot a tényleges létszam csak minimaépatul, ezért a dolgozoi
létszam csokkentését nem javaslom. A konyha kit#s#Aga a 2016-0s évben
f6zott ebéd adagszamok alapjan 70 — 75%-0s volt.

Az étlapok mintavételes vizsgalata alapjan a konyaételek valtozatossaga
jO, a 80%-ot meghaladta.

Megallapitasokhoz kapcsolédo javaslataink az alabbk:

A Hajduszoboszloi Intézményitkddteth Kdzpont alapitd okirataban és
Szervezeti és kodési Szabalyzatdban meghatarozott alaptevékemység
keretében végezte &zb és melegit konyhak tzemeltetéseét.

Az ellerrzétt, Thokoly Imre Kéttannyelv Altalanos  Iskola  telephelyen
miikddé konyha a sziikségediktdési engedéllyel rendelkezik.

A kereskedelendt szOl6 2005. évi CLXIV. tv. szerinti bejelentési
kotelezettséget a kereskedelmi tevekenységek vé@gekdeltételeil szolo
210/2009. (IX. 29.) Korm.rend. 6. 8 (1) bek. szgriadattartalommal
teljesiteni kell.

A konyha tevékenysége szabalyozott. A szabalyofaesi adagszamra
vonatkoz6 adatat a Kormanyhivatal &ltal kiadott esléyen szerefl
adagszamnak megfebein modositani kell.
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= A HACCP kézikonyv elkészitésére sz@titt H.L.P.V. Office Kft-tl be kell
szerezni a nyilatkozatot arra vonatkozéan, hogywekenység veégzésehez
szukséges engedéllyel, illetve a munkat ¥&ga megfeled képesitéssel ren-
delkeznek.

“ sz

lenérzési lap vezetésénél talalt hiAnyossag megszéetetilekében a doku-
mentacio pontos vezetésére nagyobb figyelmet @ediitani.

= A beszerzések, széesek vizsgalata alapjan megallapitott, 1 tétediddor-
dulé hianyossagot meg kell sziintetni.

= A konyha niikddésével kapcsolatos adatok rogzitése a REPETA pviby-
ramban megfeléen tortént.

= Az engedélyezett alapanyag normat a vizsgéitadkban betartottak.

= Javasolom, hogy az intézmény tegyen javaslatot pvikéb-testiletnek a
37/2014. (IV. 30.) EMMI rendeletnek megfdieh kozétkeztetésre vonatkozé
taplalkozas-egészsegugybighsok betartasanak figyelembe vételére a téritési
dij megallapitasa soran.

= A konyhai dolgozok az alkalmazasi feltételeknek 6 kivételével — megfe-
leltek. Az egy & szakacs hianyzé erkolcsi bizonyitvanyat be kedreazni és
azt szemelyi g§jtéjében meg kelbrizni. Munkavédelmi- ésizveédelmi okta-
tasban 14§ konyhai kisegtt nem részesilt. Részére az oktatast pétldlag meg
kell tartani
A tényleges 9ds létszam a szakmai ajanlas szerinti maximaligd@tet csak
minimalisan lépi tal. A 2016. évidkzési adagszamok és a helyi sajatossagok
alapjan a létszam csokkentését nem javasolom.

A megallapitasok és a javaslatok részletes leaasdlerdrzési jelentésben talalhato.

Az ellerbrzeési jelentést az elléreétt terllet vezéjével egyeztettilk, az abban foglalt
megallapitasokra észrevétel nem érkezett.

Az ellerdrzés nyoman kialakitott véleményem a vizsgalt &rdll illetve folyamatrol

0sszessegeben Megfelelé
Korlatozottan megfelél
Gyenge
Kritikus
Elégtelen

Debrecen, 2017. januar 19.

LW

Nagy Csaba
belss ellenérzési vezed
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HAJDUSZOBOSZLOI GAZDASAGI SZOLGALTATO INTEZMENY
4200 Hajduszoboszlo, Rikoczi u. 58-64.

Tel.:52-273-135

Iktatoszam: 11/19-4/2017.

INTEZKEDESI TERV

(A 2016. IV. negyedévben végzett HI/5/5/3/2016 szamu bels6 ellenérzés megallapitasai

alapjan) Kélcsey u. 2-4. szam alatti konyha telephely

S.sz. | Feladatok Hatarids Felelds
1. Kereskedelmi tevékenység bejelentése folyamatban igazgatd
2. H:L:P:V Office Kft-t6l nyilatkozatok élelmezési
. folyamatban i
beszerzése csoportvezetd
3. Anyagitvételi ellenérzési lap folyamatos élelmezési
; 2017.01.31. .
vezetese csoportvezeto
4. Szerzddések feliilvizsgalata 2017.01.31. élelmezési .
csoportvezeto
5 Munkavédelmi oktatds 2017.02.06. élelmezési )
csoportvezetd
6. Erkolesi bizonyitvany beszerzése 2017.02.28. élelmezési .
csoportvezetd
HajdiiszoboszI6, 2017. februdr 07.
Udvizlettel:
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